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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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Thierry SCHERRER

(Enologue — Viticulteur

Présentation

AMMERSCHWIHR : C’est une des plus importantes
communes viticoles d’Alsace, située dans la poche de Col-
mar. Ici nous disposons d’un microclimat, bien protégé des
vents du nord, encaissé¢ a 1’entrée de la vallée de Kaysers-
berg, nous avons une avance trés nette du cycle végétatif de
la vigne et, par 1a une avance de maturité. Nos vins s’expri-
ment ainsi par de trés beaux arémes et une finesse remar-
quable.

KAEFFERKOPF : C’est un terroir reconnu dés 1932, qui
a donné a notre cité d’Ammerschwihr sa renommeée. Pour
ma part il est issu du Gewurztraminer. Avec 2007 nous en-
trons dans la famille des GRAND-CRU d’Alsace. Il y a
aussi du Riesling Maintenant ! (qui était réserve avant)

Cuvée Saint-Michel : Issu du Tokay Pinot-Gris vendangé
a la fin septembre (depuis 2003) alors qu’auparavant
c’était en plein été de la Saint Martin. Il a subi la déshydra-
tation des baies, ce qui lui confére une richesse aromatique
que je qualifie de véritable poéme. Avec le 2017 : la suc-
cession est assurée !

Cuvée Antoinette 2020: Le Gewurztraminer 2020 ayant
lui aussi subi une déshydratation des baies : c’est ¢gale-
ment un poéme vinique. Ce délice de la récolte 2020, digne
successeur de la cuvée de I’An 2000 & 2001&2003 la na-
ture me permet de réaliser un tel délices tous le 3 ou 4 ans.

Crémant d’Alsace : Elaboré selon la méthode tradition-
nelle, il est trés apprécié soit en apéritif, soit avec du cassis
en Kir royal, soit en fin de repas. Idéal pour les grandes ré-
ceptions, je peux réaliser une étiquette personnalisée en
conséquence. A maintes reprises il a remporté des distinc-
tions a des concours : Médaille d’or en 1999 et Médaille
d’argent en 1998,2000 & 2001 au concours de Crémants
de France. Maintenant il y a aussi le Crémant Rosé, et

Le Thierry Bulles en MUSCAT demi-sec

10éme CONCOURS NATIONAL DES CREMANTS

Thierry SCHERRER TARIF DES VINS 2026

Prix net T.T.C. (base T.V.A. 20 %) par bouteille départ Cave :

Nom du Vin Edition mars 2026

Prix valables jusqu’au 31.12.2025

Volume

Prix T1.C.

AOC ALSACE

( certains millésimes se terminent et seront remplacé par le / suivant )

EDELZWICKER 2024

PINOT - BLANC 2024
MUSCAT 2023 Cuvée BERNARD Hachette 2020

Clest le vin d'Alsace le plus fruité au bouquet caractéristique qui vous donne I'impres-
sion de croguer le raisin de Muscat. Il convient a merveille pour un apéritif; certaines
personnes aiment 'accompagner avec les asperges .

PINOT GRIS 2023

Vin charpenté, élégant, rond et long en bouche, il présente des aromes complexes de
sous bois, Iégérement fumé, il est excellent avec les viandes blanches.

PINOT - GRIS 2022 Réserve Particuliére

Ce vin riche et fin, d'un moelleux subtil se marie trés bien avec des toasts, toutes les
variantes de canard, mais également en verre de I'amitié avec des petits gateaux
sucrés.

PINOT - NOIR 2024 élevé en fiits de chéne

Son fruité et sa richesse de caractére sont dus a son séjour en barriques de chéne
neuves, Il accompagne les viandes rouges style gibier, mouton; ainsi que des fromages

de caractére (chévre). Hachette 2015

RIESLING 2024

Trés apprécié sur choucroute, poissons, crustacés

GEWURZTRAMINER 2023

Une alternative au grand-Cru, suite aux petites récoltes passées .C'est le plus parfumé
des vins d'Alsace. Il donne des vins puissants aux aromes de rose et d'épices d'une
grande richesse. On le sert volontier en apéritif, sur un dessert sucré, avec des

AOC ALSACE GRAND-CRU
RIESLING Grand-Cru Kaefferkopf 2023 Pour

ceux qui préferent un Riesling de caracteére, celui-ci exprimera @ merveille le terroir ou
il est né : sa note minérale qui s'exprimera de plus en plus avec I'dge s'associera
aux mets les plus raffinés : poissons avec sauces en particulier et StJacques

GEWURZ Grand-Cru Kaefferkopf 2019

Issu du terroir Kaefferkopf., un terrain argilo-calcaire ; il se développe lentement et
exprime toute sa finesse aprés quelques années

1.001

0.751
0.751

0.751

0.751

0.751

0.751

0.751

0.751

0.751

550€

550€
8.00 €

6.50 €

8.00 €

8.00 €

6.50 €

8.00 €

8.00 €

9.00 €

CREMANT D’ALSACE  Cuvée Thierry BRUT

Vin effervescent issu du Pinot blanc, il se consomme beaucoup en apéritif, c'est le vin
préféré pour les réceptions (Ia il est possible de personnaliser I'étiquette).

Il a 616 sélectionné par le gulde HACHETTE 2000 des Vins qul lul a attribué une étolle.

CREMANT D’ALSACE  Rosé BRUT

Vin effervescentissu du Pinot Noir

THIERRY Bulles vsig DEMI-SEC

Jai voulu faire un vin de MUSCAT effervescent en demi-sec (donc plus doux que le
Crémant. Ce cépage n'étant pas prévu en appellation Crémant d’Alsace, ce sera du
Vin 8ans Indication Géographique

0.751

0.751

0.751

8.00 €

9.00 €

8.00 €

Cuvée Saint Michel PINOT- GRIS 2020

Vendangé exceptionnellement a la St Michel suite a I'été caniculaire 2003 ,ce vin est
parfumé et liquoreux, un podme en terme de vin. ldéal avec le foie gras, il Se déguste
4 petite dose. ( normalement ce type de vin est vendangé  la St Martin: mais depuis
2003 Ia maturité est plus tot)

Cuvée Antoinette GEWURZTRAMINER 2020

Cest un des délices de la récolte 2014. Ce vin exceptionnel, trés parfumés et liquo-
reux se savoure pour de grandes occasions Il me permet d'assurer la continuité des
cuvée de I'an 2000 /2003/2009+& 2011 que beaucoup ont appréciée.

0.751

0.751

13,00 €

13.00 €

Thierry SCHERRER
(Enologue — Viticulteur
1, rue de la gare
68770 AMMERSCHWIHR
TéL 06 73 40 15 44

E-mail: Thierry. SCHERRER @wanadoo. fr

Adresse mail

N° T¢él Mobile

NOM & PRENOM
ADRESSE

BON DE COMMANDE

EDELZWICKER 2024
PINOT BLANC 2024
MUSCAT 2023 cuvée BERNARD
PINOT-GRIS 2023

PINOT-GRIS 2022
Réserve Particuliere

PINOT NOIR 2024

Elevé en fits de chéne

RIESLING 2024
GEWURZTRAMINER 2023

RIESLING 2023
Grand-Cru Kaefferkopf

GEWURZTRAMINER 2019
Grand-Cru Kaefferkopf

CREMANT D’ALSACE

Cuvée Thierry

CREMANT Rosé

THIERRY Bulles

PINOT GRIS 2020
Cuvée Saint— Michel

GEWURZTRAMINER 2020
Cuvée Antoinette

11 se peut que I’'un ou ’autre passe au
millésime suivant : ¢a dépendra des
ventes.

Paiement:

- A la commande; par cheque (courrier)

VOL Prix Nombre
Unitaire
1.00 1 5.50€
0.75 5.50€
0.751 8.00 €
0.751 6.50 €
0.75 8.00 €
0.75 8.00 €
0.75 6.50 €
0.751 8.00 €
0.75 8.00 €
0.75 9.00 €
0.75 8.00 €
0.75 9.00 €
0.75 8.00 €
0.75 13.00 €
0.75 13.00€

MONTANT

TOTAL = e Bts =....... €
Frais de transport = ...€
SOMME a PAYER |=............ €

Par carte bancaire: vous m’appelez ou un Mail , j’aurai besoin de votre adresse mail pour vous
envoyer un lien ol vous pourrez payer par CB en mode sécurisé depuis votre ordi.

- Sur place a la cave; Espéce, Chéque,

Carte Bancaire

- Lors de mes livraison, par chéque ou CB sur mon Smartphone équipé d’une appli TPE



